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“La Repubblica” - Venerdi 1 Novembre 2013

Salexno

Cucinamediterranea
a“Cibo e dmtorni”

Gli stand
di “Cibo

e dintorni”
dalunedi
al Grand
Hotel

di Salerno

lone “Ciboedintorni”, in programmadalu-
nediamercoledi al Grand Hotel di Salerno,
sul lungomare Tafuri. Tre giorni in cui i visitatori
potrannoscoprireibeneficielecuriositadellacu-
cina mediterranea. Ottanta aziende animeranno
iworkshop eilaboratori del gusto. Quindici pae-
si, inoltre, parteciperanno al salone, tutti rappre-
sentati dai buyer dei pil1 qualificati gruppi mon-
diali del settore, che avranno!'opportunita dico-
. \ noscere i sapori dell’enogastronomia campana.
“La Repubblica” - Martedi 5 Novembre 2013 spaziq;;/inﬁxfe,_gll’.a[te di%ietro Lista che e-sgma
lesue opere in ceramica. Orari d'apertura: lunedy
dalle 15.30alle 21, martedi dalle 9 alle 21, merco-
CIBO E DINTORNI ledi dalle 9 alle 13. Telefono 089 2858883.
Il Grand Hotel B
Salerno ospita
‘quest’annole
ceramiche di Pietro
Lista. Si parlera
‘quindianche diarte
Jinquesta edizione
di“Ciboe... ;
dintorni” oggialle
16 al Grand Hotel
'Salerno: Antonello
Tolve, incontrera
Pietro Listainuna
conversazione
‘aperta al pubblico
e precedutadaun
interventodi .
|Alfonso Andria. -

Tutto prontoperl’edizionenumero 12delsa-
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“Corriere del Mezzogiorno” - Venerdi 25 Ottobre 2013

L'anticipazione Felice connubio tra arte e alimentazione dal 4 al 6 novembre

A «Cibo e dintorni» i piatti di Lista

SALERNO — La dodicesima edizio-
nedi"Cibo e..... dintorni" salone inter-
nazionale dell'alimentazione, aprira i
battenti dal 4 al 6 novembre 2013 pres-
s0 il Grand Hotel Salerno. La formula
ormai consolidata fara dell'evento an-
cora una volta il punto d'incontro tra
domanda e offerta. Le aziende si con-
fronteranno con i gusti e le richieste
commerciali dei mercati ad alto poten-
e, a]l'mtemo di questa vetrina
esclusiva a livello espositivo e di gran-
de v;lsmlhta internazionale. Giappone,
; 13 Bulgana, Sud Africa, Turchia,

la distribuzione di prodotti alimentari
italiani di qualita, questi i paesi che gli
operatori del settore incontreranno al
workshop. Buyer selezionati dalle Ca-
mere di Commercio Italiane all'Estero
(Barcellona, Tokyo, Sofia, Johanne-
sburg) e su diretta richiesta degli ope-
ratori. Tre giorni quindi dedicati al ci-
bo e quest'anno accompagnau dall’ar-
te di Pietro Lista che esporra le sue ce-
ramiche ed incontrera il 5 novembre.
alle ore 16, sempre presso il Gra

tel {Salemo, Antonello T

Italia e Francia con il gruppo pic
lea luto sul vi

saluto inaugurale del sindaco di Saler-
no, Vincenzo De Luca, a cui seguira il
convegno organizzato dalla Legacoop
Campania «Dieta mediterranea e reti
d'impresa, nuove opportunita per
I'agroalimentare d'eccellenza». Alle
ore 18.15 invece il convegno- semina-
rio formativo orgamzzato da Typico-
net che affrontera il tema «Il Marke-
gng agroahmentare una !eva contro
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“Corriere del Mezzogiorno” - Venerdi 1 Novembre 2013

Tre glomi di incontri
«Cibo e... dintorni»,

i prodotti d’emel}‘enza
finiscono in vetrma
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“La Citta” - Venerdi 25 Ottobre 2013

AZIENDE E TERRITORIO

“Cibo e... dintorni”
Dal 4 novembre
la tre giorni del gusto

La dodicesima edizione di
“Cibo e... dintorni” aprira i bat-
tenti il 4 prossimi al Grand Ho-
tel Salerno. Il salone interna-
zionale dell’alimentazione —
che si svolgera fino al 6 novemn-
bre —si presentera come un’oc-
casione per gli operatori del
settore per confrontarsi sui gu-
sti e le richieste commerciali -
dei mercati ad alto potenz1ale
Le aziende del territorio che
ruotano intorno al settore
agroalimentare hanno tempo
fino a domani peraccredltam ”
Maggiori informazioni sul $lt0 ».
della mamfestazi@qe Www.c

Doeaintorr O ¥
Bl ¥y = ;!'ﬂ”;; _L'gu' g "ﬂ-uft AT ‘-IT‘“:‘#
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“La Citta” - Venerdi 1 Novembre 2013

Novantasei aziende accredita-
teche pertre giorni avranno la

possibilita di incontrare
buyers provenienti da Giappo-
ne, Spagna, Bulgaria, Turchia,
Sud Africa, Svezia, Portogallo,
Francia, e naturalmente [talia,
persiringere accordi commer-
cialirelativial settore dell'agro-

a offerta d

mescoled). i mattina si 2 -~ cont

nuta laiac;nfe"r'énzaes'tampa di
presentazione in Municipio.
«Sono 12 anni che sponsoriz-
ziamo questo evento-ha det-
to l'assessore Alfonso Buona-

luto - perché ito

; EIChe 1o
sin dall'inizio cﬁﬂ‘e

alimentare. E questala grande -
gt e
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“La Citta” - Martedi 5 Novembre 2013

R P R

Alle 16 spazio al connubio fra ci-

“Cibo e dintorni”: Spazio it duom s
alle aziende del territorio ~ Emearicrnanmimenas

cui sara presente anche Alfonso
Andria. Pietro Lista, artistae 1t—

Al via ieri al Grand Hotel Saler-  to che quest'ultimo rappresen-  tore tra i piti noti del panor.

no l'edizione 2013 di “Cibo e ta all’lntemodluntemtono ‘
: = na- contemporaneo 1ta11an -
dmtorm appuntamento dedi- turalmente dotato di grand ap- conta dgll "arte att 0' e

peal che forse nonriesce - ceramiche,

“Morandiane”. Alle 17 lal;m;a .
rio ds?e sapori dedic
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“Cronache del Salernitano” - Mercoledi 23 Ottobre 2013

#Cibo e dintorni”

}l salone internazionale
dell’Alimentazione

La dodicesima edizione di “Cib_.o e
torni” Salone internazionale _de,ll'“,
zione, aprira i battenti dal 4
2013 presso il Grand Hotel S
mula-ormai consolida
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“Cronache del Salernitano” - Venerdi 1 Novembre 2013

£ L'evento Apre lunedi la X1l edizione di “Cibo e dintorni”, Salone dell'Alimentazione

'E

1ls sapore nostrano incontra il gusto internazionale

I “gusto” della
tradizione sa-
lernitana in-
contra le azien-
de del settore
alimentare di
tutio il mondo.
Questa & la

§ principale mis-
sion del XII sa-

inconirare produttori e
buyer, provenienti da Giap-
pone, Spagna, Bulgaria,
Sud Africa, Turchia, Svezia,
Portogallo e Francia.

Le aziende partecipanti, in
quesio modo, potranno ave-
re maggior contezza dei gu-
sti e delle richieste commer-
ciali dei mercati esteri, che

sione delle “Luci d’Artis
proprio per dar maggior ri-
salto alla manifestazione,
come sottolineato anche
dall’assessore del Comune

di Salerno, Alfonso Buona-
iuto: «Da 12 anni - ha di-
chiarato nel corso della
conferenza di presentazione

- patrociniamo con pmcere

lone interna- rappresentano una impor- “Cibo e dintorni” perché si
S : z:on‘aie del- tante chiave di rilancio eco- & dimostrato un evento dal-
g I’Alimentazione “Cibo e nomico in questo periodo di e potenzialita eccezionali, I
R ot dintorni”, c‘he da.ll 4al6no-  crisi, al’interno della vetri-  Salerno assume sempre pia
e —— vembre sara ospitato dal na messa loro a disposizio- il ruolo di vetrina in cui far
di “Cibo e Grand Hf}tel di Salerno, ne, sviluppare gli affari legati
dintorni” aprendo i suoi stand anche A far da cornice all’evento all'industria alimentare.
Eastonio al pubb!rco dei non addetti  ci saranno le opere d’arte in  Siamo sicuri che lavorando
Leasi ai lavori, che potranno ceramica del maestro Pietro  in questa direzione otterre- ;
i prendere parte a dibattiti, Lista, esposte in una mostra  mo ottimi risultati».
labora-ton alimentarie de-  permanente allinterno de- Allinterno del salone sara o
gustazioni. Quindj, la novi-  gli ambienti del salone. la ospitata anche l’inizmtmx :.' LE
ta dell’edizione 2013 & pro-  mostra avra come tema por- Italmed, che vedra sng“lme
prio la volonta di voler avvi- tante, ovviamente, il cibo importanti accordi comms
cinare anche gli stessi citta-  della tradizione salermtana,- ciali tra ’Autorita ortﬂalb :
dini alle consolidate realta in un connubio tra alimento  di Salerno e im Ieﬂdit Ti
imprenditoriali del settore ed arte. del settore alunﬂn:tate .
“cibo”, apprezzate in tutte il  L’evento apre i battenti in rocchmo o
mondo, oltre quella difar concomitanza con l’accem :

“Ciboe...

dintorni” 2013: Tel. 089 2858883 - email: info@ciboedintorni.eu



4460 ¢...

dintornd

patrimonio di sapori

“Cronache del Salernitano” - Lunedi 4 Novembre 2013
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“Cronache del Salernitano” - Martedi 5 Novembre 2013

r—

I,-N._s

Cibo
i . % Si@ tenuto ieri il conve-
gno di Cibo e Dintorni
durante il quale si-é di-
o scusso dell'unione delle
[ reti e delle imprese al
- fine di fortificare il mer-
' cato e la qualith dei

| prodotti campani, A
sostifuire la mancanza
% del primo cittadino &
 stato Antonio Bonaiuto
che ha evidenziato il
cambiamento avventto

e dintorni esalta la qualita dei prodotti campani

tare sulla piattaforma dinamica del-
I'agroalimentare e lo sviluppo dell'indu-
stria. La piccola impresa pud diventare
pericolosa al giorno d'oggi e bisogna pun-
tare a diventare un punto di riferimento
internazionale.

1 tre aspeiti specifici della dieta mediter-
ranea includono un progetto educativo
delle diete, la promozione dei progetti e
dei prodotti del territorio e le Pmi italiane
che hanno la possibilita di collaborare
tramite le reti d’impresa. Sabina Martu-
sciello & professoressa dell’Universita

negli ultimi anni. deglistudi di Napoli e ha pensato alia fa-

S otonon s T O
sto non avevamo moltielementi  spettare  la P . alime:

m .n&r:oﬁmmmndmpmmocm proponendo una serie di giochi che pos-

.quanto direttore del consorzio mozza-

sono abituare le persone a nutrirsi in
modo corretio. «| bambini hanno attuato
un piano per il pacco camorra che pre-
vede una scatola trasparente con alcuni
alimenti: gli stessi bambini con una sca-
tola incolore hanno dimostrato il reale si-
gnificato della parola “irasparenza’s.
Monica Franco vice presidente narionale
assoretipmi sostiene che tuttl desiderano
il made in italy e questo vuole essere un
invito a migliorare la competitivith pol-
ché niella regione Campania il 46% degli
occupati & impiegato nel settore agroali-
mentare, mentre Antonio Lucisano in

che tali non sono cosl tassativi al centro e

rella di bufala interviene sostenendo che
i controlll avvengono 200 volte Fanno ¢
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“LegaCoop informazioni” - n. 42 del 15 Novembre 2013

Legacoop alla 12° edizione di ‘CIBO
E... DINTORNI. Patrimonio di sapor?

‘Dieta mediterranea e reti d'impresa, nuove
opportunita per 'agroalimentare di eccel-
lenza’, & il tema affrontato nel convegno di
apertura del Salone Internazionale dell’Ali-
mentazione ‘Cibo e ... Dintorni’, che si €
svolto nei giorni scorsi a Salerno e che & di-
venuto un happening tradizionale per la filiera
e I'indotto economico legato all'enogastrono-
mia. Al convegno di apertura, organizzato e
coordinato da Legacoop Campania, ha lavo-
rato Massimo Pelosi, Vice Presidente del-
I'’Associazione regionale, che ha messo a
confronto relatori eccellenti del mondo acca-
demico, istituzionale e dellimprenditoria
campana ed europea. La professoressa Sa-
bina Martusciello (I Universita degli Studi di
Napoli), che ha ideato e coordina il progetto
ali-ment-azione: educazione nel segno della
dlieta mediterranea (di cui € partner anche
Legacoop Campania), ha spiegato che “con
questa iniziativa, il mondo scientifico e della ri-
cerca vuole assumere un ruolo attivo, favo-
rendo un dialogo aperto e costante con le
scuole, gli studenti, i bambini, le famiglie, i
consorzi e le aziende del settore agro-ali-
mentare e della green economy.” “Lintento
— prosegue la Martusciello - & promuovere e
divulgare lo stile alimentare mediterraneo,
espressione di un’identita in cui il territorio &
la trama e il clima l'ordito intrecciati nel pa-
niere delle materie prime (acqua, sale, pesce,
cereali, olivo, vegetali, miele, latte, vite)”.

“E" un progetto — dice Pelosi - che sta susci-
tando un grande interesse, tanto che dal
mese di ottobre 2012 sono stati firmati 60
Protocolli d'intesa tra Dipartimento di Archi-
tettura e Disegno Industriale-Seconda Uni-
versita di Napoli e aziende del settore
agro-alimentare e sono state stipulate 200

convenzioni con scuole di ogni ordine e grado
per progettare, prototipare e produrre ele-
menti di food design, pharma food design,
gioco design con gli studenti dei Corsi di Ar-
chitettura e Disegno Industriale”.

Tra gli altri relatori Monica Franco, Presi-
dente nazionale Assoretepmi; Nello Onorati,
Presidente della rete di imprese ‘Cilento Rac-
conto di gusto’, presentata come una best
practices di rete d'impresa di successo; An-
tonio Lucisano, Direttore Consorzio Mozza-
rella di Bufala Campana Dop, che ha spiegato
il successo di questo prodotto, autentica pre-
libatezza ed eccellenza campana, nell’export
regionale, tra tradizione e modernita; Bruno
Colucci, Direttore Acquisti, Logistica e mar-
keting della Carniato Europe, di proprieta
francese e a partecipazione cooperativa, che
esporta ben 57 milioni di euro di fatturato di
prodotti italiani in Francia.

“Quest'anno — commenta Pelosi — si € lavo-
rato molto per rendere anche gli stessi con-
vegni estremamente operativi € I'obiettivo &
stato raggiunto. Oggi le aziende hanno biso-
gno di incontri commerciali importanti e la
presenza di espositori e buyer in aumento a
Cibo e Dintorni fa comprendere come la for-
mula adottata funzioni”.

Tra le aziende presenti, I'0.P. Terra Orti, 'or-
ganizzazione di produttori della Piana del Sele,
aderente a Legacoop.

“La dieta mediterranea, come la possibilita di
attivare reti d'impresa - conclude Pelosi —
sono due opportunita che le aziende del-
I'agroalimentare campano non possono elu-
dere. Nel primo caso, nelle regioni
meridionali, ma in particolare in Campania, la
qualita e lavarieta delle produzioni tipiche lo-
cali aprono una naturale prospettiva di mar-
keting territoriale e sociale; nel secondo caso,
nuove importanti collaborazioni per nuovi oriz-
zonti imprenditoriali”.

20

“Ciboe..

.dintorni” 2013: Tel. 089 2858883 - email: info@ciboedintorni.eu

11



